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ESPLANADE HAMBURG

Hotel Konferenz Restaurant Sdle Catering-Service

Esplanade 11 - 20354 Hamburg

Telefon: (040) 359060 - Telefax: (040) 35906918
Mail: info@baselerhof.de - Weh: www.baselerhof.de

Unsere Veranstaltungsraume auf einen Blick

Gartensaal (Palais Esplanade) 208 gm+ Foyer 60 gm
Jugendstilsaal ( Palais ) 90 gm + Foyer 30 gm
Kleiner Saal ( Palais ) 40 gm + Foyer 26 gm
Sarason Saal ( Palais) 35 gm

Blauer Salon ( Palais ) 20 gm + Vorraum 15 gm
Roter Salon ( Palais ) 20 gm + Vorraum 15 gm
Musikzimmer ( Palais) 20 gm

Basel ( Hotel ) 95 qm

Bern ( Hotel ) 90 gm

Ziirich ( Hotel) 50 qm

Galerie

Kleinhuis” Bistro & Weinhandel
Kaminzimmer
Kleinhuis” Restaurant

Das Palais Esplanade befindet sich im benachbarten Gebdude Esplanade 14-16.

Raummiete
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Die Riume Galerie, Bistro & Weinhandel, Kaminzimmer und Kleinhuis Restaurant sind ausschlieBlich fiir

Bankettveranstaltungen vorbehalten.

Unter Beriicksichtigung von Raumgréfe und Personenanzahl entfillt die Raummiete bei Buchung einer
Tagungspauschale oder ab einem Pro-Kopf —Gastronomieumsatz von EUR 100,00

Raummieten fiir eine Raumnutzung ab 18.00 Uhr auf Anfrage.

Mochten Sie Thren Veranstaltungsraum schon am Vorabend beziehen?
Gerne stellen wir Ihnen auf Anfrage den Raum am Vortag ab 21.00 Uhr zur Verfiigung, hierfiir berechnen

wir 50% der angegebenen Raummiete.
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Tagungstechnik

Hotel Konferenz Restaurant Sdle Catering-Service

Esplanade 11 - 20354 Hamburg

Auf Wunsch stellen wir Ihnen 3 Teile Standardtechnik kostenfrei im Raum zur Verfiigung.

AuPBerdem stellen wir Ihren Tagungsteilnehmern auf Wunsch Blécke und Stifte kostenfrei bereit.
Sollten Sie fiir Ihre Teilnehmer bei einer Kino- oder Stuhlkreis-Bestuhlung zusitzlich Klemmbretter
wiinschen, berechnen wir EUR 1,00 pro Person.

Gerne stellen wir lhnen zusatzliche Technik bereit, sofern nicht in einer Pauschale enthalten:

Standardtechnik:

Dia- oder Overheadprojektor mit Leinwand U 25,00 pro Tag
Flipchart mit einem Block U 15,00 pro Tag

extra Block U 5,00 pro Stiick

Metaplanwand U 15,00 pro Tag
Whiteboard U 15,00 pro Tag
DVD - Player / Monitor U 25,00 pro Tag
CD / Kassettenspieler 0 15,00 pro Tag
Weitere Technik:

Moderatorenkoffer U 30,00 pro Tag

\

Digitalkamera ( Video oder Foto ) inkl. Chip U 35,00 pro Tag

o

Video- und Datenbeamer 75,00 pro Tag

Mikrofonanlage mit max. 2 Mikrofonen U 100,00 pro Tag
ab 3 Mikrofone 0 150,00 pro Tag

Laptop mit Word, Excel, Power Point U 100,00 pro Tag

passende Lautsprecher U 10,00 pro Tag
Rednerpult kostenfrei
Podium G 75,00 einmalig
Farblicht — Spots U 15,00 pro Tag und Stiick
Garderobiere U 20,00 pro Stunde und Mitarbeiter
Security — Service U 30,00 pro Stunde und Mitarbeiter
Technischer Support von unserem Haus ab U 30,00 pro Stunde und Mitarbeiter

Unsere Veranstaltungsraume sind mit einer 16 mBits/s W-Lan Anlage ausgestattet.
Die Nutzung ist fiir Tagungsgéste kostenfrei.

Technik, iiber die wir nicht verfiigen, kdnnen wir gerne jederzeit anmieten.
Diese wird Thnen zzgl. einer Handlinggebiihr von 10% in Rechnung gestellt.
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Einzelleistungen fiir lhr Seminar zur Ergdnzung oder

anstelle einer Tagungspauschale

* Kaffeepause ,Suip“

Belgische Waffeln und Sylter Kirschgriitze

* Kaffeepause ,Mediterran*

Rosmarin-Foccacia mit Krauter Frischkéase,

[

6,50 pro Person

getrockneten Tomaten und Rucola U 6,50 pro Person
* Kaffeepause ,Fit for Fun“
Elstar Apfel, Obstspief und Tahiti-Vanille-Honigjoghurt U 7,50 pro Person

* Kaffeepause ,Mal ‘was anderes”

Brownie Wiirfel, Guacamole und Taco Chips

* Extra Beilage zur Kaffeepause

U 8,50 pro Person

U 3,00 pro Person

* Teller Teegeback U 6,00
* Tagungsgetranke 0,2 | ua 2,40
* Thermoskanne Kaffee / Tee (ca. 8 Tassen ) U14,50

* Tagungsbuffet

* 3-Génge Dinnerbuffet / -menii

( bis 30 Personen )

01 20,00 pro Person

030,00 pro Person

Die Kaffeepausen ,Fit for fun“ und ,Mal ‘was anderes” servieren wir lhnen gerne gegen einen Aufpreis
von U 3,50 pro Person innerhalb Ihrer Tagungspauschale.

Einige unserer Veranstaltungsrdume sind mit Kaffeemaschinen ausgestattet, hier berechnen wir

EUR 2,00 pro HeiBgetrank.

Halbe belegte Brotchen
wahlweise mit:

*Katenrauchsalami
*R&aucherlachs

*Altlander Katenschinken
*Butterkase
*Geraucherte Putenbrust
*Curry Eiersalat
*Paprikafrischkase

je 12,50

Vegan:

*Tomatensugo mit Basilikum
*Artischockenherzen mit marinierten
Tofubroseln

je 3,20

Schwarzbrottaler und

Rostbrotscheiben belegt mit:

*Brie de Meaux

*Geraucherter Schinken mit frischem
Meerrettich

*Nordmeergarnelen

*Graved Lachs

*Tomatensugo ( vegan )

*Paprikafrischkase

*Roastbeef

gemischte Platte mit 20 Stiick (37,80

Wir empfehlen fiir einen Empfang
mindestens 5 Stiick pro Person
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Halbtagespauschale

Bereitstellung eines Tagungsraumes

Tagungspauschale ,Standard“

Bereitstellung eines Tagungsraumes

* % % fiir 9 Stunden
Standardtechnik " *, .
. Standardtechnik ( 3 Teile)
* %k %k

Kaffeepause mit einer téglich

wechselnden Beilage
* k¥ k¥

Kaffeepause am Vormittag

mit einer taglich wechselnden Beilage
* %k %

Imbiss mit Suppe

und 2 halben belegten Brétchen Business Lunch

ab 31 Personen servieren wir ein Steh-Gabelbuffet
* % %

pro Person U 31,50

. Kaffeepause am Nachmittag
( bis max. 4 Stunden Raumnutzung )

mit einer taglich wechselnden Beilage
* %k %

pro Person U 34,50

je 1 Tagungsgetrdnke im Raum
( 4 - 6 Stunden Raumnutzung ) ] gungsg

am Vor- und am Nachmittag, sowie ein
alkoholfreies Getrank zum Mittagessen

Business Lunch anstelle des Imbiss:

. pro Person U 55,50
+017,50 p. P.

Tagungspauschale ,Sorgenfrei“ Ganztages ~Pauschale

Bereitstellung eines Tagungsraumes
fiir 9 Stunden

Bereitstellung eines Tagungsraumes
fiir 9 Stunden

* %k * ¥ ¥

Standardtechnik inkl. Beamer
* %k %k

Standardtechnik inkl. Beamer
* %k k¥
Kaffeepause am Vormittag
mit zwei taglich wechselnden Beilagen

* %k ¥

Kaffeepause am Vormittag
mit einer taglich wechselnden Beilage
* %k ¥

Business Lunch

ab 31 Personen servieren wir ein Steh-Gabelbuffet
* % ¥
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mit einer taglich wechselnden Beilage
* %k k¥

mit einer taglich wechselnden Beilage
Getrankeauswahl im Raum,
ein alkoholfreies Getrank 0,2 |
zum Mittagessen

Getrankeauswahl im Raum,
je ein alkoholfreies Getrank 0,2 1

zum Mittagessen und Abendessen
* %k k¥

ro Person U 62,00
P : 3-Géange Abendmenii oder Buffet im Hotel oder

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

i Kaffeepause am Nachmittag
1

1

1

1

1

1

: im Kleinhuis Restaurantschiff im Museumshafen
1

1

pro Person ab U 94,00

Unter Beriicksichtigung von Raumgrofe und Personenanzahl entfallt die Raummiete bei Buchung einer
Tagungspauschale. Tagungspauschalen sind ab 7 Personen buchbar.
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Fingerfood Klassik

Kalt :
Tomate-Mozzarella-Spief3
Kase-Trauben-Spief
Schwarzbrottaler mit Raucherlachs
Rostbrotscheibe mit Landschinken

Lachs-Wrap ( 2 Scheiben )

Warm :

Teriyaki Gefliigel Spief
mit Sweet-Chili-Chicken Sofe

Verschiedene Mini-Quiches
Minifrikadelle mit Barbecue Sofe
Gegrillte Gemiisespiefe

Blatterteiggeback mit Fleischfiillung

e i = B Teleton: (040) 350060 - Telefax: (040) 35906018

Mail: info@baselerhof.de - Weh: www.baselerhof.de

Fingerfood Gourmet

Kalt :
Forellenkaviar mit Krautergelee und Nori Alge
Dattel-Roquefort Toast mit Ingwer-Honigschaum

Seehasenrogen mit Kerbelschmand
und gebackener Kartoffel

Rosmarinfoccacia mit Tomate-Biiffelmozzarella

Orientalische Entenbrust
auf fruchtig-scharfem Bulgursalat

Zitrus gebeizter Lachs mit Meerrettich-Vinaigrette
Warm :

Baby Leaf Salat mit Orangen-Ingwer Vinaigrette
und lauwarmem Ziegenkase

Humus Falafel mit Gurken-Raita
und Limetten-Koriander Joghurt

Sip : Krauter-Kartoffelpiiree mit Coq au Vin
Mini Windbeutel mit Sahne gefiillt Pikante Lammfrikadelle auf Meerrettich-Rahmlinsen
Mini Muffins Erbsensiippchen warm und kalt mit Speckbréseln

Fruchtig gefiilltes Blatterteiggeback
Frischer Obstspief3

Mindestbestellmenge pro Sorte 10 Stiick
0 2,35 pro Stiick
ab 100 Stiick U 2,10 pro Stiick

Saisonale Suppe zum Fingerfood
U 4,50 pro Person

,Pulled Pork“
Gezupftes vom Holsteiner Eichelschwein
mit Spitzkohl-Mango Salat und geréstetem Brioche

Siip -

Vanilleeis mit Rote-Griitze Espuma

Brownie-Bites mit kandierten Kumquats

Mindestbestellmenge pro Sorte 10 Stiick

0 4,20 pro Stiick
Mindestabnahme 140 Stiick
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Eimsbiittel Winterhude

Baby Leaf Salat mit Mango
und Avocado-Vinaigrette

Vierldnder Blattsalat
mit eingelegten Apfeln

und krossem Speck .

* %k %k

Gewiirzte Hackballchen vom
Salzwiesenlamm auf gebackenem
Couscous mit Minz-Joghurt

Fischsuppe ,Kleinhuis“ mit Safran
und Fenchel

* % % * % %

Steinbeiferfilet im Filoteig mit
Gemiise, Krautern
und Sesam-Duftreis

Rinderbrust mit Meerrettichsofe
und Bouillonkartoffeln

* %k %k

* % %

Hamburger Beerengriitze
mit Vanilleeis und Zimtcrumble Mango Kokosnuss Tértchen

mit exotischem Fruchtcocktail

(134,50 und Passionsfruchtsorbet
u4l1,50
Eppendorf

K&se-Variation mit Kirsch-Chutney
(+08,50)

Rillette von der Lachsforelle
auf Zucchinicarpaccio
mit Rucola-Kresse

e Selbstverstandlich kénnen Sie diese
. . Meniis erweitern
Gefliigelconsommé Die Meniibestandteile der einzelnen

mit Morcheln
und Kréuter-Fritaten

Meniis sind frei kombinierbar.

1

1

1

1

1

1

1

1

1
- : Gerne stellt Ihnen unser Kiichenchef im
; personlichen Gesprich eine
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1

Rosa gebratenes Roastbeef individuelle Speisenauswahl zusammen.

mit Senf-Krauterkruste,
Tellicherry-Pfeffersofe
und Kartoffel-Lauch Gratin

* %k %k

Grof3e Dessert-Variation
(6 Komponenten, je nach Saison)

045,50
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Buffet Alsterdorf
Ab 20 Personen

Buffet Harvestehude
Ab 20 Personen

Blattsalat Variation aus dem Alten Land

! ’ Wakame-Glasnudel Salat mit Scampi
mit Joghurtdressing

und gerdstetem Sesam

* % %
* ¥ ¥
Kartoffel-Rucola Salat oui Rote Bete Sal
mit Leindl uinoa- ote Bete Salat
-k mit Orangen

* % %k

Holsteiner Schweinenacken ,siif-sauer*
Geraucherte Forelle
mit Wasabi Mousse

* % %k

* %k %k

Variation von gerducherten und gebeizten
Fischen mit Pfeffer-Schmand
und Sahne-Meerrettich Orientalischer Kichererbsensalat

* % % * %k *

Hering in Senf-Dill Marinade

* %k %k

Toskanischer Gefliigelsalat
* %k %k
Verschiedene Brotsorten

mit Landbutter Brotkorb mit Foccacia, Ciabatta,

Baguette und Landbutter

* %k %
Rinderbriihe mit Gemiise A
% ,Tom Kha Gai*

Thailandische Hiihnersuppe

Hamburger Pannfisch mit Senfsaatsofe
mit Kokosmilch

und Kartoffel-Meerrettich Piiree

R~ * % %k

mit Krauterdl

* % %k

in Pilzrahmsope
mit gegrilltem Wurzelgemiise

* % %k .
. Gemiise Cous-Cous
Hamburger Beerengriitze

mit Vanillesofe

* %k %

mit gebackenen Griefballchen

* % %k

Gebratenes Kabeljaufilet
auf Kartoffel-Fenchel Gemiise
mit Safran

* %k k¥

i Milchreis mit eingelegten Knubberkirschen

Pro Person U 35,50

Indisches Rinder Curry mit Basmatireis

* %k k¥

Tiramisu klassisch

* %k %k
Mango Mousse mit Litschis

* % %k

Vanillecreme Tarte mit Pinienkernen

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
!
i Gebratenes Freilandhdhnchen
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
: Pro Person 042,50
1

1

1

1

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
i Tomaten-Mozzarella Gnocchi
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
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- 20354 Hamburg
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